Meniikarite




Gourmet Menii

Spargelcremesuppe garniert mit Spargelwirfel, Pinienkernen und Milchschaum
dazu gebratene Jakobsmuschel

XX*

Rosa gebratener Saku Thunfisch mariniert mit Teriyaki
auf exotischem Salat mit Mango, Ananas, Granatapfel, Melone und Avocado-Dip

XE*

Frische Ravioloni con Ricotta di Bufala e Spinaci an Salbei Triiffelbutter
dazu Oliven, Cherrytomaten, Ratatouille und Rucola, garniert mit Parmesan

*X¥

Rosa gebratene Kalbsfilet Medaillons an Morchelsauce
serviert mit Safranrisotto und griinen Spargeln

oder

Gebratenes Zanderfilet an Erdbeer-Passionsfrucht Vinaigrette
mit Safranrisotto und Wok-Gemiise

*XX

Tobleronemousse
mit marinierten Erdbeeren und Mangosorbet

4-Gang Menii CHF 89 - mit Weinbegleitung CHF 115
5-Gang Menii CHF 98 - mit Weinbegleitung CHF 130



Vorspeise

Spargelcremesuppe garniert mit Spargelwirfel, Pinienkernen und Milchschaum
mit gebratener Jakobsmuschel

Bunter Bio Blattsalat mit KrautercroGtons
Gemischter Saisonsalat mit gerdsteten Kernen

Rosa gebratener Saku Thunfisch mariniert mit Teriyaki
auf exotischem Salat mit Mango, Ananas, Granatapfel, Melone und Avocado-Dip
als Hauptgang

Grillierter Pulpo nach ,Portugiesischer Art” an Mango Vinaigrette
auf mediterranem Salat mit Cherrytomaten und Melone
als Hauptgang

Marinierter Spargelsalat nach ,Art des Hauses”
garniert mit fein getoastetem Knoblauchbrot
als Hauptgang

mit Parmaschinken | als Hauptgang

Duo von weissem und griinem Spargel an Sauce Hollandaise
serviert mit Rosmarinkartoffeln
mit Parmaschinken
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Hauptgang

Gemdiseteller ,Engel Style” mit verschiedenem Gemise, Spargeln, Ratatouille, Vegan
Basmatireis und grilliertem Tofu

Frische Ravioloni con Ricotta di Bufala e Spinaci an Salbei Triiffelbutter Vegetarisch
dazu Oliven, Cherrytomaten, Ratatouille und Rucola, garniert mit Parmesan

mit Parmaschinken

mit Rindsfiletstreifen

Gebratene Schweizer Pouletbrust an roter Currysauce mit grillierter Ananas
dazu Basmatireis und Wok-Gem{ise

Paniertes Kalbsschnitzel nach,Art des Hauses” in Cornflakes Panade
mit Zitrone, Preiselbeeren, Pommes Frites und Marktgemiise

Rosa gebratene Kalbsfilet Medaillons an Morchelsauce
serviert mit Safranrisotto und griinen Spargeln

Grillierte Black Angus Filet Medaillons (200g) an Portweinjus
mit Rosmarinkartoffeln und Spargelragout

Handgeschnittenes Kalbsgeschnetzeltes ,Ziircher Art”
mit knuspriger Rosti und Gemuiisebouquet

Gebratenes Zanderfilet an Erdbeer-Passionsfrucht Vinaigrette
mit Safranrisotto und Wok-Gemiise

Grillierter Pulpo nach ,Portugiesischer Art” auf fein geschnittenem Ratatouille
serviert mit Rosmarinkartoffeln
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Dessert

Vanille Panna Cotta mit marinierten Erdbeeren und Rahm 10
Gebrochenes Meringue mit Kokosnuss Glace, Beeren und Rahm 12
Lauwarmes portugiesisches Pastel de Nata mit Vanille Glace auf Erdbeersalat 13.5
Tobleronemousse mit marinierten Erdbeeren und Mangosorbet 15
Marinierte Erdbeeren mit Vanille Glace und Rahm 13
ohne Vanille Glace 9.5
Eiskaffee nach ,Art des Hauses” 12

mit Vanille Glace, Kaffee Glace, Espresso und Rahm

+Engel Dessert Variation” 19.5
Lassen Sie sich Uiberraschen von der Kreativitat der Engel Kiiche

Kugel Glace 4.5

Vanille
Schokolade
Kaffee
Erdbeere
Kokosnuss
Zitronensorbet
Mangosorbet

Zusdtzlich mit Rahm 2

Fleischdeklaration: ~ Parma-Schinken IT | Schwein, Poulet, Kalb CH |Rind CH, AUS, ARG
Fischdeklaration: ~ Pulpo Atlantik | Zander D | Jakobsmuschel Pazifik | Thunfisch Pazifik

Brot: Produziert in der Schweiz

Fir Informationen zu Allergenen in den einzelnen Gerichten, wenden Sie sich bitte an unser Personal.

Alle Preise in Schweizer Franken inkl. 8.1% MwsSt.



engel

Gartenrestaurant Seeplatz

Unser Gartenrestaurant auf dem Seeplatz ist wieder offen bei schonem Wetter!
Kommen Sie vorbei und geniessen Sie unsere knackigen Salate,
Egliknusperli im Bierteig und saftigen Rindshamburger.

Direkt am Wasser — Der richtige Ort, um die Seele baumeln zu lassen!

Offnungszeiten Seeplatz

11.00 Uhr bis Schluss

Unser Restaurant Boccia in Richterswil

Frisches und taglich wechselndes Mittagsbuffet
in entspannter Atmosphare und in gewohnter Engel-Qualitat.

Fleisch, Fisch und Vegi a discrétion fiir CHF 19.50 inkl. Salatbuffet und Kaffee.
Das Boccia ist zudem die perfekte Location fiir Anlasse wie Generalversammlungen,
Geburtstage und Bankette.

Das Boccia ist viel mehr als nur ein Restaurant!

Offnungszeiten Boccia
Montag bis Freitag von 11.30 Uhr bis 14.00 Uhr

Fiir Anldsse ab 20 Personen 6ffnen wir auch ausserhalb unserer Offnungszeiten.
www.boccia-richterswil.ch



