
Menükarte



Gourmet Menü 

In Cornflakes panierter Fetakäse mit Wildblütenhonig auf Rucola Bett 
dazu griechisches Tsatsiki und Cashewnüsse

* * *

Crèmesuppe vom weissen Spargel mit Erdbeer Chutney und gebratenem Scampi

* * * 

Frische Ravioloni con Ricotta di Bufala e Spinaci an Salbei Trüffelbutter 
mit Ratatouille und Serrano-Schinken

***

Rosa gebratenes Angusbeef Filet Medaillon an Portwein-Rosmarinjus  
mit Bärlauchrisotto und Frühlingsgemüse

oder

Grilliertes Kabeljaurückenfilet in unserer hausgemachten Eier-Kräuterkruste 
an Orangensauce mit toskanischem Gemüse und cremigem Weissweinrisotto

***

Engel Dessert Variation

4-Gang Menü CHF 89 . mit Weinbegleitung CHF 115  
5-Gang Menü CHF 98 . mit Weinbegleitung CHF 130



Vorspeise

Bunter Bio Blattsalat mit Kräutercroûtons 10

Gemischter Saisonsalat mit gerösteten Kernen 12.5

In Cornflakes panierter Fetakäse mit Wildblütenhonig auf Rucola Bett 
dazu griechisches Tsatsiki und Cashewnüsse

18.5

Fein geschnittenes Pulpo Carpaccio an Mango Vinaigrette  
mit Sauerrahmcrème und Mesclun Salat

19.5

Crèmesuppe vom weissen Spargel mit Erdbeer Chutney und Milchschaum  
mit gebratenem Scampi

14.5 
17.5

Offenes Kohlrabi Ravioli mit Spargelfüllung auf Spargelschaum 
mit Serrano-Schinken 
mit gebratenem Scampi

15 
20 
21



Hauptgang

Rotes Thai-Curry mit Tofu, Basmatireis und Wok-Gemüse                                                VEGAN 28

Frische Ravioloni con Ricotta di Bufala e Spinaci an Salbei Trüffelbutter                         VEGI 
dazu Oliven, Ratatouille und Rucola, garniert mit Parmesan                                                     
mit Serrano-Schinken 
mit Rindsfiletstreifen

29 
 
35 
37.5

Grillierte Pouletbrust auf Wok-Gemüse  
mit Basmatireis und pikanter roter Thai-Currysauce

35

Paniertes Kalbsschnitzel nach „Chefkoch Rico‘s Art“  
mit Pommes Frites, Preiselbeeren und buntem Gemüse

39.5

Kalbs Cordon Bleu „Engel Style“ gefüllt mit Serrano-Schinken, Chorizo 
und Preisig Raclette Käse, in unserer Sesampanade mit Pommes Frites  
und Gemüsegarnitur

46

Rosa gebratenes Angusbeef Filet Medaillon an Portwein-Rosmarinjus  
mit Bärlauchrisotto und Frühlingsgemüse

54

Saftig gebratene Angusbeef Filetwürfel  
in Gemüse-Stroganoffsauce nach „Art des Hauses“ 
auf frischen Tagliatelle

45

Zart geschmortes Kalbsbäggli in Gemüse-Rotweinsauce 
mit Bramata Polenta und zweierlei Spargel

45

Grilliertes Kabeljaurückenfilet in unserer hausgemachten Eier-Kräuterkruste 
an Orangensauce mit toskanischem Gemüse und cremigem Weissweinrisotto

37.5

Grillierter Pulpo nach „Portugiesischer Art“ an Salsa verde 
mit Patatas Bravas und mediterranem Gemüse

39.5

Duo von weissem und grünem Spargel mit hausgemachter Sauce Hollandaise          VEGI 
und Patatas Bravas 
mit Serrano-Schinken

27.5 
 
34



Dessert

Eiskaffee nach „Art des Hauses“ 11.5

Gebrochenes Meringue mit Pistazienglace und frischen Beeren 10.5

Frisch marinierte Erdbeeren auf luftigem Bisquit mit Jogurtglace 12

Lauwarmes portugiesisches Pastel de Nata  
mit Vanilleglace und Rahm

13

Tobleronemousse mit saisonalem Kompott und Mangosorbet 14.5

Spanisches Torroneparfait auf mariniertem Erdbeersalat  
mit Grand Marnier und Rahm

12.5

„Engel Dessert Variation“  
Lassen Sie sich überraschen von der Kreativität der Engel Küche

19.5

Kugel Glace 4.5 

Vanille 
Schokolade 
Jogurt 
Kaffee  
Pistazien 
Zitronensorbet 
Mangosorbet 
 
Zusätzlich mit Rahm

 

 
2

Fleischdeklaration:  Serrano-Schinken ESP | Rind AUS | Kalb und Poulet CH  
 
Fischdeklaration:  Pulpo Atlantik | Kabeljau NOR | Crevetten VNM |      
 
Für Informationen zu Allergenen in den einzelnen Gerichten, wenden Sie sich bitte an unser Personal. 
 
Alle Preise in Schweizer Franken inkl. 8.1% Mwst.



Gartenrestaurant Seeplatz
Unser Gartenrestaurant auf dem Seeplatz ist wieder offen bei schönem Wetter!

Kommen Sie vorbei und geniessen Sie unsere knackigen Salate,  
Egliknusperli im Bierteig und saftigen Rindshamburger.  

Direkt am Wasser – Der richtige Ort, um die Seele baumeln zu lassen! 
 

Öffnungszeiten Seeplatz 
11.00 Uhr bis Schluss

Wine & Dine im Himmelsääli
Geniessen Sie ausgesuchte Weine und ein edles 3-Gang-Menü  

inkl. Mineralwasser und Kaffee für CHF 79.50 in unserem Himmelsääli. 
In Zusammenarbeit mit Weinprofi Andreas Peter von bona aestimare 

 
Freitag und Samstag 06. + 07. September 2024 - Valpolicella - Lago di Garda 

Freitag und Samstag 11. + 12. Oktober 2024 - Portugal entdecken 
Freitag und Samstag 01. + 02. November 2024 - Bella Italia - Toscana 
Freitag und Samstag 13. + 14. Dezember 2024 - Weinreise Spanien

 
 

Unser Restaurant Boccia in Richterswil
Frisches und täglich wechselndes Mittagsbuffet  

in entspannter Atmosphäre und in gewohnter Engel-Qualität.  
Fleisch, Fisch und Vegi à discrétion für CHF 19.50 inkl. Salatbuffet und Kaffee. 

Das Boccia ist zudem die perfekte Location für Anlässe wie Generalversammlungen,  
Geburtstage und Bankette. 

Das Boccia ist viel mehr als nur ein Restaurant! 
 

Öffnungszeiten Boccia 
Montag bis Freitag von 11.30 Uhr bis 14.00 Uhr 

 
Für Anlässe ab 20 Personen öffnen wir auch ausserhalb unserer Öffnungszeiten.  

www.boccia-richterswil.ch


