Meniikarite




Gourmet Menii

In Cornflakes panierter Fetakdse mit Wildblitenhonig auf Rucola Bett
dazu griechisches Tsatsiki und Cashewniisse

* %%

Champagnerschaumsuppe mit Apfel Chutney und Scampi

XE*

Frische Ravioloni con Ricotta di Bufala e Spinaci an Salbei Triiffelbutter
mit Serrano-Schinken

*X¥

Zart geschmortes Kalbsbaggli in GemUise-Rotwein Sauce
mit hausgemachten Butterspatzli und Speckbohnen

oder

Pochierte Steinbuttfilets an Rieslingsauce mit frischem Blattspinat, Babykarotten
und cremigem Safranrisotto

*XX

+Engel Dessert Variation”

4-Gang Menii CHF 89 - mit Weinbegleitung CHF 115
5-Gang Menii CHF 98 - mit Weinbegleitung CHF 130



Vorspeise

Bio bunter Blattsalat mit KrautercroGtons
Gemischter Saisonsalat mit gerésteten Kernen

Nusslisalat mit Waldpilzen, Ei und Krautercro(itons
mit Speck

In Cornflakes panierter Fetakdse mit Wildbllitenhonig auf Rucola Bett
dazu griechisches Tsatsiki und Cashewniisse

Grillierter Pulpo an Vinaigrette provencal auf mediterranem Gemiisesalat

Sinfonie von Jakobsmuscheln und gebratener Riesencrevette
mit frischen Tagliatelle an Tandoorisauce und Gemdusegarnitur
Als Hauptgang

Champagnerschaumsuppe mit Apfel Chutney
mit Scampi
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Hauptgang

Knusprige Gemise Friihlingsrollen mit Tandoori Sauce, VEGAN 32
buntem Gemiise und Basmatireis

Frische Ravioloni con Ricotta di Bufala e Spinaci an Salbei Triffelbutter VEGI

mit Oliven und Tomaten garniert mit Parmesan und Rucola 29
mit Serrano-Schinken 35
mit Rindsfiletstreifen 37.5
Grillierte mit Cantadou gefiillte Pouletbrust an Madeirasauce 3455

auf fein geschnittenem Ratatouille und cremiges Safranrisotto

Paniertes Kalbsschnitzel ,nach Chefkoch Rico’s Art” 39.5
mit Pommes Frites, Preiselbeeren und buntem Gem{use

Kalbs Cordon Bleu ,Engel Style” gefillt mit Serrano-Schinken, Chorizo 46
und Preisig Raclette Kdse, in unserer Sesampanade mit Pommes Frites
und Gem{Usegarnitur

Rosa gebratenes Angusbeef Filet Medaillon an Portweinjus 54
mit parfiimierten Rosmarinkartoffeln und buntem Gemiise

Saftig gebratene Angusbeef Filetwiirfel 45
in Gemise-Stroganoffsauce ,nach Art des Hauses”
auf frischen Tagliatelle

Zart geschmortes Kalbsbaggli in Gemuise-Rotwein Sauce 45
mit hausgemachten Butterspatzli und Speckbohnen

Pochierte Steinbuttfilets an Rieslingsauce mit frischem Blattspinat, 42
Babykarotten und cremigem Safranrisotto

Grillierter Pulpo ,nach Portugiesischer Art” an Vinaigrette provencal 39
mit parfimierten Rosmarinkartoffeln und fein geschnittenem Ratatouille



Dessert

Vermicelles mit rahmigem Vanilleglace und Meringue

Lauwarmes portugiesisches Pastel de Nata
mit cremigem Haselnussglace

Tobleronemousse mit saisonalem Kompott und Mangosorbet
Hausgemachter Cheesecake mit Zitronensorbet

Spanisches Torroneparfait auf mariniertem Orangensalat
mit Grand Marnier und Schlagrahm

Eiskaffee ,nach Art des Hauses”

+Engel Dessert Variation”

Kugel Glace

Vanille
Schokolade
Haselnuss
Caffé Espresso
Zitronensorbet
Mangosorbet

Zusdtzlich mit Schlagrahm

Fleischdeklaration: Serrano-Schinken ESP | Angusbeef AUS | Kalb und Poulet CH

13

14.5
14

12.5

19.5

4.5

Fischdeklaration: ~ Pulpo Atlantik | Steinbutt ESP | Crevetten VNM | Jakobsmuschel Nordatlantik

Fir Informationen zu Allergenen in den einzelnen Gerichten, wenden Sie sich bitte an unser Personal.

Alle Preise in Schweizer Franken inkl. 7.7% Mwst.



Engel Ice Lodge auf dem Seeplatz
geoffnet 10.11.2023 bis 28.02.2024

Verbringen Sie einen geselligen Abend
bei einem feinem Raclette, Fondue, oder handgeschnittenem Chinoise
am knisternden Kaminfeuer in einer unserer heimeligen Jurten am See.

Fondue und Raclette mit Kdse vom Preisig in Richterswil.

Wir freuen uns auf Sie!

Offnungszeiten Ice Lodge
Mittwoch bis Freitag von 17.30 Uhr bis 23.00 Uhr
Samstag 15.00 Uhr bis 23.00 Uhr, Sonntag 11.00 Uhr bis 21.00 Uhr

Montag und Dienstag Ruhetag
Fiir Anldsse ab 20 Personen 6ffnen wir auch ausserhalb unserer Offnungszeiten.

Unser Restaurant Boccia in Richterswil

Frisches und taglich wechselndes Mittagsbuffet
in entspannter Atmosphare und in gewohnter Engel-Qualitat.

Fleisch, Fisch und Vegi a discrétion fiir CHF 19.50 inkl. Salatbuffet und Kaffee.
Das Boccia ist zudem die perfekte Location fiir Anlasse wie Generalversammlungen,
Geburtstage und Bankette.

Das Boccia ist viel mehr als nur ein Restaurant!

Offnungszeiten Boccia
Montag bis Freitag von 11.30 Uhr bis 13.30 Uhr

Fiir Anldsse ab 20 Personen 6ffnen wir auch ausserhalb unserer Offnungszeiten.
www.boccia-richterswil.ch



